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1. Etlap

Az éttermekben a kinalat jelentds része allandd, amelyet id szakonként helyi specialitasok-
kal egészitenek ki. A Haldsz étteremben a halételeket cserélik hetente.

A folyamatosan kaphatd ételek neve és ara all rendelkezésre az UTF-8 kodolasu
etelforras.txt éllomanyban. Emellett minden héten masik harom halételt kinal
az étterem. A heti étlap halételeihez a kovetkezé informaciok dallnak rendelkezésre
a tabulatorokkal tagolt haletelek. txt allomanyban, amelynek az els sora tartalmazza
a mezoneveket:

hall, arl az elso halétel neve és ara
hal2, ar2 a masodik halétel neve és ara
hal3, ar3 a harmadik halétel neve és ara

A mellékelt mintdnak €s a leirasnak megfeleléen készitse el 6t hétre elére az étlapokat!
A beallitasoktol fiigg en elofordulhat, hogy az oldalhatarok mashol lesznek a megoldédsaban,
mint ami a mintan latszik. A szoveg tagolasdhoz ne alkalmazzon felesleges szokozoket!
A szdveg ne tartalmazzon lires bekezdéseket!

1. Készitse el a heti étlapokat kordokumentumként az etelforras.txt allomany
felhasznalasaval a program alapértelmezett formatumaban! A torzsdokumentumot mentse
etlap néven a szovegszerkeszto alapértelmezett formatumaban!

2. Legyen a dokumentumban a lapméret A4-es, a bal €s a jobb margd 2,2 cm, a fels margo
4 cm és az als6 marg6 3 cm!

3. Keresse meg ¢€s cserélje le a teljes dokumentumban a ,,(” zardjeleket — az eldttik 1évo
szokozokkel egylitt — sortorés jelre, a ,forint” szot ,Ft” roviditésre! A ,,)” zéarojeleket
torolje ki!

4. A szoveg karakterei — ahol maés eldirds nincs — Arial (Nimbus Sans) betltipustiak
legyenek! Az ételek nevei, arai 11 pontos; az ételkategoriak 20 pontos; az €élofej szovege
36 pontos betiméretiek legyenek! Az ¢ldlab tartalma, valamint a minta szerinti
¢telmagyarédzatok legyenek 8 pontos bet méretek!

5. A dokumentumban — ahol a feladat masként nem kéri — a sorkdz masfélszeres,
a bekezdések elott 0, utana 6 pontos térkoz legyen! A bekezdések elsd sora a margonal
kezd djon, a tobbi sora pedig 0,5 cm-rel beljebb!

6. Az ételek arait jobbra zar6 tabulatorral 16 cm-hez igazitsa!

7. Az ¢étlapok esztétikus megjelenitése érdekében szegélyezze az oldalakat a mintdhoz
hasonldan! A szegély vastagsaga 2,5 és 3,5 pont kozott legyen!

8. Az ¢lofe) elrendezését egysoros, haromoszlopos €s szegély nélkiili tablazat segitségével
valositsa meg! A tablazat els6 ¢s harmadik cellaja legyen egyenld szélességii! A harom
cella tartalma legyen fliggblegesen kozépre, vizszintesen rendre jobbra, kdzépre €s balra
igazitott! A bal, illetve a jobb cellaba irja be a ,,Halasz” és ,Etterem” szavakat! A kozéps
celldba szurja be a hallogo.pngképet aranyosan 2,2 cm magassagura allitva!

9. A mintanak megfeleloen minden oldalon jelenjen meg a sarokdisz.png kép ¢és
tiikkr6zott masolata aranyosan 2 cm magassagura modositva! A képek szélén 1év  vonalak
a szegélyekkel takarasban legyenek!

10. Az ¢élofe; és az €l6lab szovege Lucida Calligraphy (URW Chancery) betitipusu legyen!
Az ¢élolab szovegét a forrasszoveg végén 1€vo kapcesos zarodjelek koziil helyezze at, €s
a kapcsos zargjeleket torolje ki! A szoveget vizszintesen igazitsa kozépre!
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11. A mintan lathat6 ételkategoria nevek kiskapitalis bet stilustiak é€s sziirke hatteriiek
legyenek, valamint eldttiik €s utdnuk 6 pontos térkoz legyen!

12. A ,,Halételek - heti ajanlat” ételkategoria név ald a megadott adatmezOk beszurasaval
készitse el a heti harom halétel nevének €s aranak megjelenitését! Gondoskodjon arrdl,
hogy ezek stilusa a tobbi ételével egyezzen meg!

13. A kész, alloméanyba Osszefuttatott kordokumentumot heti etlapok néven mentse
a szovegszerkesztd alapértelmezett formatumaban! (OpenOffice.org programot hasznalok
sorszamozottan is menthetik a példanyokat!)

30 pont
Minta:
R J 3
Q z s

R Haliisz A\« Ftterem g5

ELOETELEK

Fustolt pisztrang salatadagyon 1340 Ft

izletes zoldsalata balzsaméntettel, piritott didval 1160 Ft

Mangalicakolbdsz krumpli bundéban

Levesex PR 3 (atiis 4}« Ftterem ™

Libaleves libamajgombdccal

Savanyu bableves kolbasszal Baranycsiilok hagymas piritott burgonyaval, fokhagyma kompéttal 4580 Ft
Varganyas kaposztaleves fiistolt hussal Erdészragu tocsnival
L ) | vegyes hiisokbol készitett pikans ragu gombaval 2580 Ft
Péréhagymas burgonya krémleves
Parasztos mangalicastilt parolt kdposztaval, knédlivel 2340 Ft
HALETELEK - HETI AJANLAT Vordsboros szarvasporkolt haluskaval 3580 Ft
Szegedi pontyhalaszlé Bélszinszelet varganyas raguval, silt krumplival 3580 Ft
Harcsaporkolt Vegetarianus steak
grillezett padiizsén zoldségekkel és saijttal siitve 1980 Ft

Suillsfilé rantva

A kirdly béségtala

FO ETELEK Bacsa szelet, sillt libacomb, roston csirkemell, siilt gomba, vegyes kérettel és hazi savanytsaggal 5580 Ft
Tejfeles pisztrangfilé szalonnas burgonyaval TESZTAK
Baconos harcsatorzs zéldséges raguval, petrezselymes b

Brindzas haluska, avagy a juhtirés sztrapacska 1380 Ft
St libacomb tepertds, tort burgonyaval, ahogy a nagyma|

Técsni kdrozott juhtaréval 1160 Ft
Vasalt csirkecomb tepsis krumplival, parasztsalataval

SavanyU képosztas haluska 1380 Ft
Paléc csirkemell tejszines kukoricaval, rizzsel
Oszi pulykamell roston, burgonyapiirével és afonyas megd SALATAK

diéval, aszalt szilvaval, gesztenyével toltve

Lilakaposzta salata 540 Ft
Csirkemell sajtmartassal, rizzsel - 3

Tejfolos uborkasalata 580 Ft
Pulykamell sajtos bundéban stilt burgonyaval . . )

Bazsalikomos paradicsomsalata 640 Ft

Vegyes hazi savanylsag 680 Ft

Kedves Vendigeink! Az étlap drain feliil 10%s. DESSZERTEK

Dios palacsinta csoki dntettel 1080 Ft
Makos palacsinta szilvaszésszal 960 Ft
Vordsboros birsalma karamellfagyival, rumos fehér csokival 1100 Ft
Gesztenye parté erdei 6ntettel 620 Ft

Kedves Vendégeink! Az étlap drain feliil 10% szervizdijat szamolunk fel:
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